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Misija

Misija Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta SveuciliSta Josipa Jurja Strossmayera u
Osijeku je sustavno razvijanje i Sirenje nacionalno i medunarodno prepoznate izvrsnosti u
obrazovanju i istrazivanju u podrucju biotehnickih, tehnickih i prirodnih znanosti te
prijenosu i primjeni znanja na korist i prosperitet svih dijelova drustva. Fakultet osigurava
mobilnost studenata i nastavnika, racionalno koristenje ljudskih i materijalnih resursa,
nadzor i stalno pobolj$anje kvalitete, konkurentnosti i medunarodne kompetitivnosti

nastavnog i znanstvenog rada. U realizaciji ove misije Fakultet sustavno provodi razvojnu
strategiju temeljenu na izvrsnosti u znanstveno-nastavnoj i stru¢noj djelatnosti.
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Vizija

Vizija Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta Sveucilista Josipa Jurja Strossmayera u
Osijeku je biti elitna znanstvena i nastavna institucija Hrvatske, usmjerena na provedbu
medunarodno prepoznatljivih znanstvenih, razvojnih i strucnih istrazivanja iz podrucja
biotehnickih, tehnickih i prirodnih znanosti, uskladenih s onima u Europskom
visokoobrazovnom prostoru (European Higher Education Area — EHEA) i Europskom
istraZivackom prostoru (European Research Area — ERA). Fakultet ¢e nastaviti obrazovati
medunarodno priznate kvalitetne i kompetentne strucnjake, provoditi medunarodno
prepoznata znanstvena i struéna istraZivanja te pruzati snaZznu potporu razvoju
gospodarstva. Fakultet ¢e kroz provodenje politike kvalitete i nadalje raditi na svojoj
prepoznatljivosti i etabliranju kao poZeljna visokoobrazovna institucija, te pouzdan partner
gospodarstvu, domacéim i inozemnim znanstvenim i obrazovnim institucijama te
studentima. U cilju provedbe navedenog, Fakultet ¢e suradivati s akademskim i
gospodarskim partnerima u zemlji i inozemstvu te osigurati stalni nadzor i rast kvalitete,
konkurentnosti i medunarodne kompetitivnosti nastavnog, znanstvenog i stru¢nog rada.



PRODEKANI

Katedra za kemiju i ekologiju
Katedra za primjenjenu kemiju i
instrumentalne metode

Katedra za biokemiju i toksikologiju

Katedra za prehrambeno inZenjerstvo
Katedra za tehnologije prerade zitarica
Katedra za tehnologiju voca i povréa
Katedra za tehnologiju ugljikohidrata
Katedra za mljekarstvo

Katedra za tehnologiju mesa i ribe

Katedra za kakvocu hrane
Katedra za prehranu
Katedra za biologiju i mikrobiologiju

Katedra za tehnoloske operacije
Katedra za termodinamiku i reakcijsko
inZenjerstvo

Katedra za modeliranje, optimiranje i
automatizaciju

Katedra za projektiranje tehnoloskih
procesa i konstrukcijske materijale
Katedra za bioprocesno inzenjerstvo

SAMOSTALNA KATEDRA
Katedra za strane jezike i kinezijologiju

ZAVODI

ZAVOD ZA PRIMJENJENU

KEMIJU | EKOLOGIJU

ZAVOD ZA PREHRAMBENE
TEHNOLOGIJE

ZAVOD ZA ISPITIVANJE
HRANE | PREHRANE

ZAVOD ZA PROCESNO
INZENJERSTVO

TAJNISTVO

(odsjek u sredisnjoj sluzbi)

URED ZA PRAVNE,
KADROVSKE, OPCE |
ADMINISTRATIVNE

POSLOVE

URED ZA FINANCIJSKO
RACUNOVODSTVENE
POSLOVE

URED ZA NABAVU

STUDENTSKA
REFERADA

URED ZA INFORMATIKU
| RACUNALNU MREZU

~

|

KNJIZNICA

URED ZA UNAPREDENJE KVALITETE
URED DEKANA
URED ZA KADROVSKE POSLOVE

URED ZA TEHNICKE | POMOCNE POSLOVE

URED ZA KNJIGOVODSTVO
URED ZA LIKVIDATURU
URED ZA OBRACUN PLACE | BLAGAJNU

URED ZA STUDENTSKE POSLOVE

Dijagram
interne organizacijske
strukture Fakulteta







PTFOS jucer, danas,

Akademske 1970./1971. godine ustrojen je studij Prehrambene tehnologije u sklopu
Poljoprivredno-prehrambeno tehnoloskog fakulteta Osijek s ciliem osiguranja kadra
za prehrambenu industriju regije, a 1976. godine osnovan je Prehrambeno-tehnoloski
fakultet Osijek (PTFOS) i od tada samostalno djeluje.

Danas je Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek moderno visoko uciliste s bogatim
znanstvenim i struénim radom te osam razli¢itih sveucilisnih studija. Studijski
programi uskladeni su s programima srodnih studija u Europi. Koncept cjelozivotnog
ucenja se provodi kroz razlicite programe, koji zajedno s programima formalnog
obrazovanja ¢ine obrazovanje uskladeno s Bolonjskim procesom. Fakultet u svojim
redovima ima zaposlenike koji su ¢lanovi najvisih drzavnih tijela, znanstvenih i strucnih
organizacija i institucija. Zaposlenici Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta Osijek
dobitnici su brojnih domacih i medunarodnih nagrada. Sva postignuca i uspjesi
studenata i zaposlenika Fakulteta rezultat su kontinuiranog rada na pobolj$anju uvjeta
studiranja i unaprjedenju kvalitete nastavnog, znanstvenog i stru¢nog rada na
Fakultetu.

Sve aktivnosti Fakulteta odvijaju se na tri lokacije u osjeckoj Tvrdi, staroj jezgri grada
Osijeka koja je zasti¢eni spomenik kulture te podlijeze posebnim propisima koji se ticu
oGuvanjaizastite kulturnih dobara (Franje Kuhac¢a 18120 te Trg Svetog Trojstva 3).

sutra

Preko 2000 studenata zavrsilo je neki od studijskih programa Prehrambeno-
tehnoloskog fakulteta Osijek, $to ukazuje na dugu tradiciju u obrazovanju vrhunskih
kadrova te veliki doprinos znanosti i struci, te zajedno sa 106 sadasnja zaposlenika i
oko 800 studenata Fakulteta Cine jednu veliku i sloznu obitelj osjecke skole
prehrambene tehnologije, koja je svojim angazmanom u struci doprinijela da nasa
prehrambena industrija uspjesno drzi korak s onom u Europi.

Aktivnosti na Prehrambeno-tehnoloskom fakultetu Osijek u nadolaze¢em vremenu bit
¢e usmjerene na ucvrscivanje pozicije jedne od vodecih nastavnih i znanstvenih
institucija ovoga dijela Hrvatske i ire regije, usmjerene na provedbu medunarodno
prepoznatih znanstvenih, razvojnih i struénih istrazivanja iz podrucja biotehnickih,
tehnickih i prirodnih znanosti. Fakultet ¢e i dalje obrazovati medunarodno priznate
stru¢njake i biti pouzdan partner gospodarstvu, domacim i inozemnim znanstvenim i
obrazovnim institucijama te studentima. Posebna pozornost u vremenu koje dolazi bit
ée posvecena pracenju potreba trziSta rada te sukladno tome i uvodenju novih
studijskih programa, prije svega interdisciplinarnih, u suradnji s drugim sastavnicama
Sveucilista, kaoikracih oblika edukacija u okviru koncepta cjelozivotnog ucenja.

prof.dr.sc. Jurislav Babi¢




Studiji

0d akademske godine 2005./2006. Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek prilagodio
je strukturu formalnog visokoskolskog obrazovanja koje provodi nacelima Bolonjskog
procesa. Studijski programi organizirani su prema konceptu ,3 + 2", odnosno tri godine

preddiplomskog studija, nakon ¢ega slijede dvije godine diplomskog studija. Na
Fakultetu se izvode jedan prediplomski studij te tri diplomska studija.

Nakon stjecanja diplome, Fakultet nudi mogu¢nost nastavka obrazovanja u sklopu
jednog sveucilisnog poslijediplomskog studija i triju poslijediplomskih specijalistickih
studija.

Ovakva organizacija sveucilisnih studija omogucéava optimalno visoko $kolsko
obrazovanje u podrucju biotehnickih znanosti, poljima prehrambena tehnologija i
nutricionizam, a utemeljenaje na:

+dugogodisnjem iskustvu Fakulteta u izvodenju studijskih programa iz
navedenog podrucja,

+kadrovskim i prostornim kapacitetima,

+omogucavanju vertikalne mobilnosti studenata svih razina studija u
nacionalnom i medunarodnom prostoru visokog obrazovanja, te

+potrebama trzista rada.

Nastava svih studija koji se izvode na fakultetu organizirana je i izvodi se sukladno
sadrzaju i programu nastavnog predmeta u obliku predavanja, seminara i vjezbi, koje se
izvode kao laboratorijske, auditorne i/ili industrijske (terenske) viezbe. Osim klasi¢nog
predavanja, nastavnici se koriste i drugim metodama poucavanja koje su usmjerene
poticanju studenata na aktivno sudjelovanje u nastavi, kao Sto su timski rad, te
samostalnost i kreativnost, Sto svakako ovisi o sadrzaju i prirodi predmeta te broju
studenata u grupama. Studenti samostalno ili u grupi rjesavaju razli¢ite zadatke te
izraduju seminarske radove i odrzavaju prezentacije svojih radova pred kolegama.
Prakti¢na se nastava provodii kroz industrijske (terenske) vjezbe, odnosno organizirani
posjet industrijskim pogonima s kojima Fakultet ima dugogodisnju suradnju. Cilj
takvog oblika nastave upoznavanje je studenata s uredajima, jedinicnim procesima i
tehnoloskim procesima proizvodnje pojedinih proizvoda te nac¢inom rada, problemimaii
rjeSenjima u industrijskoj praksi.




poslijediplomski
sveucilisni studij
PREHRAMBENA
TEHNOLOGIJA

| NUTRICIONIZAM

3 godine, 180 ECTS

doktor/ica znanosti
(dr. sc.)

poslijediplomski
specijalisticki studij
SIGURNOST |

KVALITETA HRANE

1 godina, 60 ECTS
sveucilisni/naspecijalist/ica
sigurnosti i kvalitete hrane
(univ. spec. techn. aliment.)

poslijediplomski
specijalisticki studij
TEHNOLOGIJE
TRADICIONALNIH
MESNIH PROIZVODA
1 godina, 60 ECTS
sveucilisni/na specijalist/ica
za tehnologije tradicionalnih
mesnih proizvoda

poslijediplomski
specijalisticki studij
NUTRICIONIZAM
1 godina, 60 ECTS
sveucilisni/na specijalist/ica
nutricionizma
(univ. spec. nutr,)

(univ. spec. techn. aliment.)

diplomski studij
PREHRAMBENO INZENJERSTVO
2 godine, 120 ECTS bodova
magistar/ra inZenjer/ka
prehrambenog inzenjerstva
(mag. ing. techn. aliment.)

diplomski studij
PROCESNO INZENJERSTVO
2 godine, 120 ECTS bodova

diplomski studij
ZNANOST O HRANI | NUTRICIONIZAM
2 godine, 120 ECTS bodova
magistar/ra inzenjer/ka magistar/ra nutricionizma
procesnog inzenjerstva i znanosti o hrani
(mag. ing. proc.) (mag. nutr,)

pred diplomski studij
PREHRAMBENA TEHNOLOGIJA
3 godine, 180 ECTS bodova
sveucilisni/na prvostupnik/ca
(baccalaureus/baccalaurea)
inzenjer/ka prehrambene tehnologije
(univ. bacc. ing. techn. aliment.)

Obrazovna vertikala
u ponudi PTFOS-a




Sveudilisni preddiplomski studij
Prehrambena tehnologija

Studij traje Sest semestara (tri godine), tijekom kojih studenti stje¢u minimalno 180
ECTS bodova te znanja koja im omogucuju nastavak visokog obrazovanja na
diplomskim studijima, kao i dovoljno stru¢nih znanja i vjestina koje ih ¢ine spremnima
za trziste rada na poslovima vodenja procesa u razli¢itim industrijama, unapredenje
kvalitete procesa i proizvoda, rad u laboratoriju i dr. ZavrSetkom studija stjece se
akademski naziv sveucilisni/na prvostupnik/ca (baccalaureus/baccalaurea) inzenjer/ka
prehrambene tehnologije (univ. bacc. techn. aliment.).

Sveucdilisni diplomski studiji

Diplomski sveucilisni studiji traju cetiri semestra (dvije godine) tijekom kojih studenti
stjecu minimalno 120 ECTS bodova i akademski naziv magistar/ra ili magistar/ra s
naznakom struke. ZavrSetkom preddiplomskog i diplomskog studija stjecu se
kvalifikacija i kompetencije za obavljanje poslova najvece slozenosti koje se traze na
trzisturada, kao i preduvjeti za upis na poslijediplomske studije.

Sveucilisni diplomski studij
Prehrambeno inZenjerstvo

Obrazuje magistre inZenjere/ke prehrambenog inZenjerstva (mag. ing. techn. aliment.) s
dovoljno op¢ih i stru¢nih znanja iz temeljnih prirodnih znanosti te iz kemije hrane,
mikrobiologije, procesnog inZenjerstva, prehrambenog inZenjerstva, prehrambenih
tehnologija, znanosti o hranii prehrani te drugih disciplina, koja im omogucuju bavljenje
problematikom vezanom za proizvodnju hrane, vodenje tehnoloskih procesa u
prehrambenoj industriji, unapredenje postoje¢ih procesa i tehnologija, odnosno
uvodenje novih te projektiranje industrijskih pogona. Pored navedenog, magistri
inZzenjeri osposobljeni su i za rad na unapredenju postojec¢ih i razvoju novih
prehrambenih proizvoda te osiguranju i nadzoru kakvoce. Takoder, kvalificirani su i za
rad u znanstvenim institucijama (fakulteti, instituti) na poslovima razvoja i istrazivanja,
kaoiu skolama gdje mogu predavati odredene stru¢ne predmete.

Sveucilisni diplomski studij
Procesno inZenjerstvo

Zavrsetkom diplomskog studija Procesno inZenjerstvo stjeCe se akademski naziv
magistar/ra inZenjer/ka procesnog inZenjerstva (mag. ing. proc.). Pored op¢ih znanja,
stjeCu se strucna znanja iz podrucja projektiranja, modeliranja i simuliranja procesa,
ekoloskog inZenjerstva, bioprocesnog inZenjerstva i srodnih disciplina, stru¢na i
znanstvena osposobljenost za vodenje tehnoloskih procesa u kemijskoj, prehrambenoj
i ostalim industrijama te za unapredenje postojec¢ih ili uvodenje novih procesa i
tehnologija. Osim toga, dobivaju se potrebna znanja iz podru¢ja optimiranja
tehnoloskih procesa u procesnoj i prehrambenoj industriji.

Sveucdilisni diplomski studij
Znanost o hrani i nutricionizam

Program obrazuje i osposobljava magistre nutricionizma i znanosti o hrani (mag. nutr.)
za rad u prehrambenoj industriji na poslovima vezanim uz sigurnost i kvalitetu hrane, u
istrazivanju i razvoju, u institucijama za kontrolu ili u drzavnoj upravi. Ovaj profil
zanimanja omogucava i rad na planiranju i organizaciji prehrane te pripreme hrane u
ugostiteljstvu, bolnicama, vojsci itd., kao i rad u drzavnim ustanovama na poslovima
edukacije i promocije zdravlja (bolnice, Skole, mediji i sl.). Takoder, stecena znanja
osiguravaju temelje za rad u savjetovaliStima i centrima za pravilnu prehranu. Osnovna
znanja iz prirodnih znanosti nadograduju se specificnim znanjima iz podrucja
nutricioniznma, mikrobiologije i analize hrane te zakonodavstva.



Poslijediplomski sveucilisni studij
Prehrambena tehnologija i nutricionizam

Studij je organiziran u skladu s najnovijim znanstvenim spoznajama i na njima
utemeljenim vjeStinama te je usporediv s programima u zemljama Europske unije.
Program studija obuhvaca predmete koji omogucavaju stjecanje znanja i
kompetencija o najnovijim dostignu¢ima u prehrambenoj tehnologiji i nutricionizmu.
Pored klasicnih, izravnih oblika nastave, studij se velikim dijelom oslanja na sustav
vrednovanja i priznavanja ishoda ucenja stecenih izvannastavnim oblicima ucenja.
Medu ishodima ucenja naglasak je na kompetencijama za stvaranje i vrednovanje
novih znanja, te razvoju apstraktnih i kreativnih razmisljanja.

Interdisciplinarni studijski program osobitu vaznost pridaje razvoju vjestina koje su
neophodne za uspjesan interdisciplinarni znanstveno-istrazivacki rad te prenosenje
znanja i vjestina s ciljem poboljSanja kvalitete visokog obrazovanja, istrazivackih
institucija, jacanja konkurentnosti industrije, bolje prilagodbe polaznika stalnim
promjenama i sloZzenim potrebama suvremenog radnog okruzenja. Najvaznije
prenosive vjestine koje su integrirane u kurikulum studija su: timski rad, usmena
komunikacija i prezentacija, rjeSavanje problema, organiziranje posla, upravijanje
vremenom, poslovna osvijeStenost (razumijevanje trzista i uvjeta za uspjes$no
poslovanje tvrtke).

Ispunjenjem svih obveza i propisanih uvjeta te javnom obranom doktorske disertacije
stjece se akademski stupanj doktor znanosti (dr. sc.).

Smjer Prehrambena tehnologija: doktor znanosti (dr. sc.) iz znanstvenog podrucja
Biotehnickih znanosti znanstvenog polja Prehrambena tehnologija

Smjer Nutricionizam: doktor znanosti (dr. sc.) iz znanstvenog podrucja Biotehnickih
znanosti, znanstvenog polja Nutricionizam.

Kako je vidljivo iz svega navedenog, zavrSetkom studija kandidati stjeCu potrebna
znanja i kompetencije za obavljanje sloZenih poslova u podruc¢ju prehrambene
tehnologije i nutricionizma ¢ime im se pruza velika moguénost zaposljavanja kao i
postdoktorskog usavrsavanja u razli¢itim institucijama u zemljii inozemstvu.

Trajanje studija je u pravilu 3 godine (6 semestara) za polaznike u punom radnom
vremenu, odnosno do 5 godina za polaznike s dijelom radnog vremena a zavrsetkom
programa stjece se 180 ECTS bodova.

Poslijediplomski specijalisticki studij
Sigurnost i kvaliteta hrane

Ustrojen je kao dvosemestralni studij tijekom kojega se stje¢e minimalno 60 ECTS
bodova i akademski stupanj sveuciliSnog/ne specijalista/ce sigurnosti i kvalitete hrane
(univ. spec. techn. aliment.).

Studij omogucuje usvajanje znanja vezanih za mikrobiologiju hrane, osiguranje i
kontrolu kvalitete, higijenu i sanitaciju, toksikologiju, HACCP te najnovije spoznaje u
tehnologiji prehrambenih proizvoda pocevsi od sirovina, preko proizvodnje i
skladistenja, do distribucije i potrosnje. Sveucilisni specijalisti dobivaju kompetencije za
rad u prehrambenoj i srodnim industrijama na poslovima vezanim za sigurnost i
kvalitetu hrane, u zdravstvenim i drugim institucijama gdje je taj aspekt takoder
prisutan te u cjelokupnom lancu proizvodnje i plasmana hrane. Takoder, stru¢njaci
ovog profila osposobljeni su za rad na poslovima istrazivanja i razvoja u institucijama
za kontrolu ili u drzavnoj upravi te na poslovima edukacije i promocije zdravlja (bolnice,
Skole, medijiisl.).

Poslijediplomski specijalisticki studij
Tehnologije tradicionalnih mesnih proizvoda

Osmisljen je u suradnji s Hrvatskim veterinarskim institutom iz Zagreba i izvodi se kao
jednogodisnji studijski program tijekom kojeg se stjece minimalno 60 ECTS bodova i
akademski stupanj sveuciliSni/na specijalist/ica za tehnologije tradicionalnih mesnih
proizvoda (univ. spec. techn. aliment.). Koncipiran je na nacin da stru¢njacima u
proizvodnji i onima koji namjeravaju pokrenuti proizvodnju tradicionalnih mesnih
proizvoda priblizi najnovije spoznaje u cjelokupnom lancu proizvodnje tradicionalnih
mesnih proizvoda, od uzgoja, pripreme sirovine, tehnologije proizvodnje, higijene u
proizvodniji, veterinarsko-zdravstvenih uvjeta, do analize kvalitete gotovog proizvoda i
marketinga. Takoder, poslijediplomandi se osposobljavaju za rad u mesnoj industriji i
ugostiteljstvu te za pokretanje poduzetnickih projekata, kao Sto su obiteljska
poljoprivredna gospodarstava (OPG), obrti ili trgovacka drustava, koja se bave
proizvodnjom tradicionalnih mesnih proizvoda, kao i za aktivno ukljucivanje u poslove
istraZivanjairazvoja.

Poslijediplomski specijalisticki studij
Nutricionizam

Ustrojen je kao jednogodisnji studijski program (min. 60 ECTS bodova), koji
polaznicima daje znanja iz podrucja prehrane te ih osposobljava za samostalan rad na
poslovima vezanim uz procjenu kvalitete prehrane i provodenje edukacija vezanih za
odrZavanje zdravlja i sprjecavanja bolesti. Zavrsetkom studija stjece se akademski
stupanj sveuciliSnog/ne specijalista/ice nutricionizma (univ. spec. nutr).




Znanstveno-istrazivackirad

Osim rada u podrucju visokoskolskog obrazovanja, znanstvenici i suradnici zaposleni
na Fakultetu svoju znanstveno-istrazivacku aktivnost obavljaju kroz rad na domacim i
medunarodnim znanstvenim projektima. Fakultet posjeduje laboratorije koji su
opremljeni razli¢itim suvremenim analitickim i poluindustrijskim uredajima za
provodenje nastavnog procesa i znanstveno-istrazivackog rada.

Znanstvena djelatnost zaposlenika Fakulteta ocituje se:
+ u realizaciji nekoliko projekata financirana iz EU Strukturnih fondova,
» provodenju Istrazivackih projekata financiranih od strane Hrvatske zaklade
za znanost,
+ u realizaciji manjih projekata poput Zaklade Adris,
+ sudjelovanja i vodenju medunarodnih bilateralnih projekata, te
+ sveucilisnih znanstvenih projekata.

0d 2015. godine Fakultet sudjeluje kao ustanova-partner u Znanstvenom centru
izvrsnosti za Bioprospecting mora — BioProCro ¢iji je nositelj Institut Ruder Boskovi¢.
Kvaliteta | kvantiteta znanstveno-istrazivackog rada na Fakultetu ocituje se u brojnim
znanstvenim radovima objavljenim u medunarodno priznatim Casopisima
indeksiranim u razlicitim bazama podataka (Web of Science Core Collection, Current
Contents Connect, CAB Abstract, Food Science and Technology Abstract i dr.) i
prezentiranim na medunarodnim konferencijama. Broj znanstvenih radova u
koautorstvu sainozemnim znanstvenicima je u konstantnom porastu.

Takoder, znanstvenici Fakulteta dobitnici su brojnih nagrada, izmedu ostalogai:

+ drzavna nagrada za znanost Hrvatskog sabora za Zivotno djelo ,

+ godisnja nagrada za znanost Hrvatskog sabora za znacajno znanstveno
dostignuce te popularizaciju i promidzbu znanosti ,

* nagrada Akademije tehnickih znanosti Hrvatske ,Rikard Podhorsky" i ,Vera
Johanides",

+ drzavna godisnja nagrada za znanost Hrvatskog sabora za mlade
znanstvenike,

+ Danubius Young Scientist Award - godisnja nagrada Saveznog ministarstva
znanosti, istrazivanja i ekonomije Republike Austrije i Instituta za dunavsku
regiju i sredisnju Europu (2011.,2015.),

+ godiSnja nagrada za znanost od Osjecko-Baranjske Zupanije,

+ PecCat grada Osijeka za osobit doprinos znanstveno-istrazivackoj i nastavnoj
djelatnosti, te mnoge druge nagrade.

Fakultet neprekidno radi na povezivanju i suradnji istraZivackih skupina unutar
Fakulteta, te na provodenju meduinstitucionalnih (kolaborativnih) i interdisciplinarnih
istraZivanja.

Ciljevi koji se zele posti¢i medunarodnom suradnjom Fakulteta su:
* povezivanje s partnerskim ustanovama u svijetu,
+ sudjelovanje u medunarodnim programima i projektima,
+ organizacija zajednickih znanstvenih skupova, radionica, seminara, predavanja
isl,
+ prijenos dobre nastavne i znanstveno-istrazivacke prakse i metoda istraZivanja,
+ poticanje mobilnosti nastavnika, asistenata, i postdoktoranada.

Znanstvena istrazivanja na Fakultetu te mobilnost nastavnog osoblja pridonose
postizanju nacionalne i medunarodne izvrsnosti u istrazivanju u podrucju biotehnickih,
tehnickih i prirodnih znanosti te prijenosu i primjeni znanja na korist i prosperitet svih
dijelovadrustva.




Strucniradisuradnja

Na Prehrambeno-tehnoloskom fakultetu postoji kontinuitet provedbe strucnih i
razvojnih projekata koji su rezultirali unaprjedenjem novih tehnologija u prehrambenoj
industriji te unaprjedenjem kakvoce ve¢ postojec¢ih poljoprivrednih i prehrambenih
proizvoda. Nove znanstvene spoznaje prenose se na industriju §to ima pozitivan utjecaj
nadomacu privredu.

Strucna djelatnost zaposlenika Fakulteta oCituje se:

* U realizaciji struénih projekata,

+ u odvijanju brojnih drugih aktivnosti kao $to su organizacija stru¢nih skupova,
sudjelovanje u radu strucnih drustava, provedba strucnih tecajeva, davanje
strucnih misljenja, ekspertiza i dr.

+ u provodenju 12 programa cjelozivotnog ucenja,

* U potpisivanju brojnih sporazuma o poslovnoj suradnji s razlicitim
gospodarskim subjektima i javnim ustanovama,

+ U obavljanju usluznih laboratorijskih analiza za gospodarske subjekte na
samostalnim ustrojbenim jedinicama ili u pojedinim Laboratorijima Fakulteta.

Jedan od strateskih ciljeva Fakulteta je unaprijediti suradnju s privatnim i javnim
sektorom u cilju osiguravanja financijske dobiti izvan institucije i/ili sustava
obrazovanja i znanosti, kao i razvijati projekte i istrazivanja za koje je direktno
zainteresiran taj sektor.

Osim ovih aktivnosti, Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek suraduje s brojnim
poduzedima u regiji Slavonije, ali i u cijeloj zemlji, u kojima studenti preddiplomskog
studija svake godine odraduju vise od stotinu obveznih strucnih praksi. Od prosle
godine, studenti diplomskih studija mogu se prijaviti na dobrovoljnu stru¢nu praksu te u
razlicitim poduze¢ima usavrsiti svoja znanja i vjestine koje ih pripremaju za buduce
zanimanje.

Cjelozivotno obrazovanje

Osim formalnog obrazovanja, PTFOS je od 2011. godine do danas pokrenuo i izvodi
razlicite edukacijske programe u okviru koncepta cjeloZivotnog ucenja (12 programa),
¢ime se u cjelini ostvaruju sve komponente Bolonjskog procesa. Uspjesnom
realizacijom tih edukacija PTFOS je dodatno ojacao svoju funkciju javne obrazovne i
znanstvene ustanove te uévrstio odnose sa subjektima iz poslovnog okruzenja.

Programi edukacije su:

+ Program edukacije proizvodaca sira na obiteljskim poljoprivrednim
gospodarstvima (OPG-ima),

+ Edukacija proizvodaca slavonskog kulena na obiteljskim poljoprivrednim
gospodarstvima (OPG),

+ Kvaliteta voca i povréa, skladistenje, priprema za prodaju i preradu
+ Industrijsko susenje,

+ Senzorska analiza u prehrambenoj industriji,

+ Zdravlje iz tanjura,

+ Uspostava sustava sigurnosti hrane u ugostiteljskim objektima i malim
poduzecdima,

+ Suvremeni tehnoloski postupci proizvodnje voénih destilata,

* Program edukacije proizvodaca slavonske kobasice na obiteljskim
poljoprivrednim gospodarstvima (OPG),

* Program testiranja, treninga i edukacije za senzorsku analizu meda,
+ Tradicionalni i suvremeni postupci prerade liekovitog bilja.




Casopisi i konferencije

Fakultet od 2009. godine publicira medunarodni znanstveno-struéni ¢asopis
Croatian Journal of Food Science and Technology. Casopis je namijenjen
znanstvenicima, struc¢njacima, studentima i Siroj drustvenoj zajednici. U ¢asopisu
Croatian Journal of Food Science and Technology se objavljuju originalni znanstveni
radovi, prethodna priopcéenja, znanstvene biljeske, pregledni radovi, stru¢ni radovi te
izlaganja na znanstvenom skupu.

Takoder, Fakultet je suizdavac, zajedno s Farmaceutskim i Tehnoloskim fakultetom
Univerziteta u Tuzli, i medunarodnog znanstveno-struénog c¢asopisa za
nutricionizam i dijetetiku Hrana u zdravlju i bolesti, koji se publicira od 2012. godine.
Casopis je fokusiran na podrugje nutricionizma i dijetetike, odnosno utjecaju
sastojaka hraneiprehrane naljudskiorganizam.

Organizacija znanstvenih skupova vrlo bitan segment promocije znanosti i struke,
kaoisameinstitucije.

Fakultet je organizator ili suorganizator viSe medunarodnih i domadih znanstvenih i
strucnih skupova:

Brasno-Kruh
www.ptfos.unios.hr/brasno-kruh
Ruzickini dani
www.ptfos.unios.hr/ruzicka

Hranom do zdravlja
www.ptfos.unios.hr/Hranom_Do_Zdravlja/index.php/hr/671-2

Voda za sve
www.ptfos.unios.hr/index.php/voda-za-sve

ISC Green
www.ptfos.unios.hr/isc_green

Dan mladih istrazivaca
https://istrazivaci-os.com.hr

Popularizacija znanosti

Fakultet svake godine sudjeluje u organiziranju razlicitih dogadanja (predavanja,
tribina i radionica) u sklopu Festivala znanosti, organizira No¢ znanosti te Skolu
kemije. Da je Fakultet atraktivan i da pruza zanimljivo osmisljene teme radionica i
predavanja svjedociibrojka od preko 1000 posijetitelja svih dobnih uzrasta koji svake
godine zakorac¢e na Fakultet u vrijeme spomenutih dogadanja. Cilj navedenih
aktivnosti je pribliziti znanost javnosti, odnosno informirati javnost o aktivnostima i
rezultatima u podru¢ju znanosti, poboljSati javnu percepciju znanstvenika te
motivirati mlade ljudi za istraZivanje i stjecanje novih znanja. Studenti, asistenti i
nastavnici Fakulteta suizrazito aktivni u aktivnostima promidzbe znanosti.



Studenti

Unatoc¢ silnim obvezama u predavaonicama i laboratorijskim prostorijama studenti
PTFOS-a ve¢ tradicionalno, uspijevaju ostaviti utiska i na ostalim domenama:
znanstvenoj, humanitarnoj, sportskoj, socijalnoj, pa i zabavljackoj; jer na kraju to je
ono $to studente medusobno spaja i zblizava. Sve se, naravno, odvija posrednickom
ulogom predstavnika svih studenata koju odrzava Studentski zbor nasega Fakulteta,
vréecitako sponuizmedu studenatai Fakulteta.

Svakako prva stvar za spomenuti od aktivnosti studenata PTFOS-a, uzevsi u obzir
moguc¢nosti i fond prosje¢nog studenta, jest Cinjenica da PTFOS-ovci kada su
humanitarne uloge u pitanju ne biraju ni vrijeme ni mjesto, a odaziv sr¢anih studenata
na ovakve tople ljudske geste je ogroman. Djeluju preko udruga iz humanitarne sfere,
ali i samostalno, skupljaju hranu ili odje¢u potrebitima, novac za socijalno ugrozene
obitelji, kaoiorganizirane osobne posjete dje¢jem domuKlasje.

U okviru Fakulteta, a od strane Zbora organizira se svake godine i tzv. Rostiljada, koja
ujedno obiljezava i dan PTFOS, a sve uz veliko druZenje i odaziv svih generacija
PTFOS-ovaca, pa ¢ak i onih odavno zavrsenih, kao i zaposlenika Fakulteta. Takoder,
svake godine, a u organizaciji jednoga od srodnih fakulteta ucesnika s podrucja
Hrvatske, unutar podrucja Lijepe NasSe, odvija se i Tehnologijada, znanstveno-
sportsko dogadanje u trajanju od jednoga tjedna. Fakultet je od samoga pocetka
jedan od sudionika, a tradicija Tehnologijade proteze se ve¢ u dvadeset godina rada.
Nasi se studenti redovito vrac¢aju s osvojenim medaljama, bilo iz odbojke, koSarke,
nogometaisli¢no. Studenti PTFOS-a redovito sudjeluju i na Festivalu znanosti te Noci
znanosti.

Studenti su ukljuceni u rad Fakultetskog vije¢a, Stegovnog suda za studente,
Povjerenstva za pracéenje i osiguravanje kvalitete visokog obrazovanja na PTFOS-u,
Povjerenstva za dodjelu nagrada i priznanja, Povjerenstva za dizajn i odrzavanje
mreznog sjedista Fakulteta, Povjerenstva za promidzbu PTFOS-a, Etickog
povjerenstva PTFOS-a, i Etickog povjerenstva za znanstvenoistrazivacki rad.
Studenti sudjeluju u svim raspravama, predlazu tocke dnevnog reda i ravnopravno
glasaju za predlozene zakljucke u navedenim povjerenstvima.

i Osiiek

Prehrambeno-tehnoloski fakultet Osijek (PTFOS)







Zavod za prehrambene
tehnologije

www.ptfos.unios.hr/index.php/zavod-za-prehrambene-tehnologije

IstraZivanja

+ koncentriranje membranskim procesima,

* utjecaj procesiranja na kemijski sastav i kakvocu proizvoda na bazi voéa i
uljarica,

+ proizvodnja vina te proizvodnja i stabilizaciju hladno preSanog ulja razlicitin
uljarica,

+ kvaliteta proizvoda na bazi voca i povréa, te moguénost njenog poboljSanja
primjenom razli¢itih dodataka,

+ kemijske i biokemijske promjene tijekom skladitenja psenice i proizvodnje
brasna,

* razvoj i unaprjedenje proizvodnje pekarskih, tjestenicarskih i keksarskih
proizvoda,

+ pracenje utjecajarazlicitih aditivaizamrzavanja na kvalitetu i trajnost pekarskih
proizvoda,

+ ugljikohidrati, strukturaisvojstva,

+ modifikacija ugljikohidrata primjenom enzimskih, kemijskih i fizikalnih
postupaka,

+ kvaliteta, stabilnost i razvoj novih konditorskih proizvoda; primjena
nusproizvoda prehrambene industrije u proizvodnji novih ekstrudiranih
proizvoda,

+ primjenaimobiliziranih kvasaca u proizvodnji alkoholnih pi¢a,

* razvitak mjernih metoda za odredivanje termofizikalnih svojstava hrane,

+ matematicko modeliranje nestacionarnih procesa u prehrambenoj tehnologiji,
+ razvitak tehnologija tradicionalnih mesnih proizvoda,

* razvoj novih proizvoda i procesa u tehnologiji fermentiranih mlije¢nih
proizvoda,

+ senzorska i nutritivna svojstva novih tipova sireva, te uvodenje u proizvodnju
novog tipa salamure s inovacijskom smjesom soli.

Clanovi Zavoda

+ akademkinja prof. dr. sc. Vlasta Pilizota
+ prof. dr. sc. Drago Subari¢

« prof. dr. sc. Jovica Hardi

+ prof. dr. sc. Dragan Kovacevi¢

« prof. dr. sc. Jurislav Babi¢

« prof. dr. sc. Tihomir Moslavac

+ prof. dr. sc. Mirela Kopjar

« prof. dr. sc. Vedran Slaéanac

« prof. dr. sc. Borislav Miliéevi¢

+ prof. dr. sc. Nela Nedi¢ Tiban

+ prof. dr. sc. Daliborka Koceva Komleni¢
+ izv. prof. dr. sc. Marko Juki¢

« izv. prof. dr. sc. Burdica Ackar

+ izv. prof. dr. sc. Anita Pichler

+ izv. prof. dr. sc. KreSimir Mastanjevi¢

+ doc. dr. sc. Mirela Lu¢an

« doc. dr. sc. Antun Jozinovié

+ doc. dr. sc. Ante Loncari¢

* Ivana Ivi¢, mag. ing., asistent

* Ana Domacinovic, dipl. ing., strucni suradnik
* Ana Susak, dipl. ing., strucni suradnik

+ Tera Mandic, tehnicki suradnik

+ Daniela Paulik, tehnicki suradnik







Zavod za primijenjenu
kemiju i ekologiju
www.ptfos.unios.hr/index.php/zavod-za-primijenjenu-kemiju-i-ekologiju

IstraZivanja

+ sinteza potencijalno bioaktivnih tvari, sinteza upotrebom ekoloski prihvatljivih
metoda (mehanosinteza, eutekticka otapala ili MW), izolacija i analiza
bioaktivnih tvari iz hrane i biljnog materijala instrumentalnim tehnikama
(visokodjelo-tvornom tekuc¢inskom kromatografijom, razli¢itim
elektrokemijskim tehnikama, UV/Vis spektroskopskim tehnikama),

+ monitoring povrsinskih i podzemnih voda, odredivanje ucinkovitosti procesa
prerade vode za ljudsku potrosnju i procesa procisS¢avanja otpadnih voda,
odredivanje fizikalno-kemijskih i mikrobioloskih parametara kakvocée vode,

+ analiza mikotoksina u hrani i krmivu te bioloskim uzorcima, utjecaj nanocestica
na mikotoksikogene plijesni koje najceSc¢e kontaminiraju hranu, testiranje
antifungalnog djelovanja, procjena izloZzenosti metalima i mikotoksinima
analizom biomarkera,

+ biokemijska analitika hrane (proteini, enzimi, endogeni fluoropori), Clanovi Zavoda
+ interakcije bioaktivnih tvari i prehrambenih vlakana, istrazivanje :
bioraspolozivosti bioaktivnih sekundarnih metabolita. * prof. dr. sc. Tomislav Klapec

* izv. prof. dr. sc. Mirna Habuda-Stani¢

« izv. prof. dr. sc. Lidija Jakobek Barron

« izv. prof. dr. sc. Ivica Strelec

+ izv. prof. dr. sc. Dajana GaSo-Sokac

* izv. prof. dr. sc. Maja Molnar

+ doc. dr. sc. Valentina Busic¢

+ dr. sc. Tihomir Kovaé, poslijedoktorand

« dr. sc. Marija Nuji¢, poslijedoktorand

+ dr. sc. Ivana Tomac, poslijedoktorand

* Martina Jakovljevi¢, mag. nutr, asistent

+ Mario Komar, mag. edu. chem., asistent

+ Petra Mati¢, dipl. ing., asistent

+ Andrej Basi¢-Palkovi, tehnicki suradnik

« lvanka Cindri¢, tehnicki suradnik

* Biljana Crevar, dipl. ing., tehnicki suradnik

* Bernarda Grabic, tehnicki suradnik







Zavod za procesno
inZenjerstvo

www.ptfos.unios.hr/index.php/zavod-za-procesno-inenjerstvo

IstraZivanja

* razvoj biotehnoloskih metoda u proizvodnjihraneipica,
+ proizvodnja i analiza specijalnih tipova sladai piva,

+ analiza kontaminanata Zitarica koje se koriste u proizvodnji slada i istraZivanje
suzbijanja njihovog nastanka te produkcije mikotoksina,

* primjena enzimai mikrobnih starter kultura,
+ proizvodnja iistrazivanje enoloskih i funkcionalnih svojstava vina i voé¢nih vina,
+ ekoloska proizvodnjaiprerade hrane,

+ ekstrakcija s: CO, u superkriticnom stanju, vodom u subkriticnom stanju,
potpomognuta mikrovalovima, potpomognuta ultrazvukom, potpomognuta
hladnom plazmom te eutekti¢nim otapalima,

+ suSenjerasprsivanjem, liofilizacija, u fluidizirajuéem sloju te utankom sloju,

* primjena lignoceluloznog otpada za proizvodnju industrijski vaznih enzima i
bioaktivnih tvari te kao adsorbensa za uklanjanje sintetskih bojila iz otpadnih
voda,

* primjena gljiva u bioremedijaciji otpada i otpadnih voda,
+ bioloska obrada lignoceluloznog otpada u svrhu primjene u proizvodnji bioplina,

» proizvodnja biogoriva druge generacije (bioplin i biodizel) iz lignoceluloznog
otpada,

+ analiza koristiitroskova za procese proizvodnje biogoriva,
+ biotransformacije u klasi¢nim reaktorskim sustavima i u mikroreaktorima,
+ optimiranje i razvoj matematickih modela procesa u prehrambenoj industriji,

+ predvidanje fizikalno-kemijskih i organoleptickih karakteristika nakon
procesiranja i skladistenja sirovina i/ili prehrambenih proizvoda,

* razvoj i primjena kemometrijskih metoda i nedestruktivnih metoda analize
(podrucje primjene zvuka i racunalnog vida),

* razvoj sustava za mijerenje i upravljanje procesima temeljenih na otvorenim
platformama (Arduino, RaspberryPi, ...) i njihova primjena u procesiranju hrane.

Clanovi Zavoda

« prof. dr. sc. Mate Bili¢

« prof. dr. sc. Vinko Krstanovic¢

+ prof. dr. sc. Damir Magdi¢

« prof. dr. sc. Srecko Tomas

+ prof. dr. sc. Darko Veli¢

+ izv. prof. dr. sc. Ana Bucié-Koji¢

+ izv. prof. dr. sc. Sandra BudZaki

« izv. prof. dr. sc. Stela Jokié

+ izv. prof. dr. sc. Mirela Planini¢

+ izv. prof. dr. sc. Marina TiSma

« izv. prof. dr. sc. Natalija Veli¢

+ doc. dr. sc. Frane Caci¢ Kenjeric

+ doc. dr. sc. Jasmina Lukinac Cagié

+ doc. dr. sc. Kristina Mastanjevi¢

» Gordana Selo, mag. ing. proc., asistent
+ Marta OstojCi¢, mag. ing. proc., asistent
* Davor Varga, tehnicki suradnik







Zavod za ispitivanje hrane
i prehrane

www.ptfos.unios.hr/index.php/zavod-za-ispitivanje-hrane-i-prehrane

IstraZivanja
+ procjena kakvoce prehrane ciljnih skupina i razvoj odgovarajuéih instrumenata,

* izvori hranjivih tvari i bioloski vaznih komponenata te utjecaj funkcionalnih
sastojaka prisutnih uhranina organizam,

analiza kvalitete i sigurnosti hrane primjenom instrumentalnih i senzorskih

+ dokazivanje botani¢kog i zemljopisnog podrijetla meda sa razli¢itih aspekata,
kvaliteta mati¢ne mlijeci, senzorska svojstva i prihvatljivost razlicitih formulacija
proizvoda,

+ istrazivanje odgovora biljke na abioticke i biotiCke stresove,

+ primjena mikroorganizama u ekologiji i ekoloskoj poljoprivredi te razgradnji
oneciséujucih tvari,

primjena prirodnih i modificiranih spojeva u antimikrobnoj zastiti namirnica te
interakcija probiotic¢kih bakterija i patogena.

il
ik
metoda, ottt

Clanovi Zavoda

+ prof. dr. sc. Daniela Cagic¢ Kenjerié

+ prof. dr. sc. Antonija Perl Piricki

+ prof. dr. sc. Ljiljana Primorac

* izv. prof. dr. sc. Hrvoje Pavlovié

* izv. prof. dr. sc. Ines Banjari

* doc. dr. sc. Lidija Dujmovi¢

+ doc. dr. sc. Ivana Flanjak

+ doc. dr. sc. Tihana Marcek

+ Blanka Bili¢ Rajs, mag. ing., asistent
* Maja Izakovié, mag. ing., asistent

* Dijana Podravac, mag. nutr., asistent
- Lidija Soher, mag. nutr, asistent

+ Milica Cvijeti¢ Stokanovi¢, dipl. ing., stru¢ni suradnik
*Ana ékorvaga, tehnicki suradnik




Samostalna katedra za strane
jezike i kineziologiju

www.ptfos.unios.hr/index.php/samostalne-katedre

Podrucje poducavanja i istraZivanja

Ucenje stranih jezika u funkciji struke omogucéava mobilnost studenata i njihovo
ukljucivanje u procese ucenja u inozemstvu, permanentnu edukaciju Citanjem i
proucavanjem strucne literature, pohadanje seminara i konferencija te upoznavanje i
suradnju sa studentima i znanstvenicima na medunarodnoj razini. Studenti se
osposobljavaju za sljedece vjestine:

+ rad na jednostavnim i kompleksnim tekstovima s posebnim naglaskom na leksik
iz podrucja prehrambene tehnologije,

+ istrazivanje znanstvenog diskursa u potrazi za odredenim informacijama,
* razumijevanje globalnog i detaljnog ¢itanja,

* prezentacije obradenih temai njihovo prosirivanje dodatnim istrazivanjem,
* pisanje sazetaka; kohezijai koherencija teksta,

Zaposlenici * integracija ekstralingvistickih i lingvistickih znanja te razumijevanje recenica i

teksta ucjelini,

+ doc. dr. sc. Antonija Sari¢
+ mr. sc. Lahorka Budié, predavac « viezbanje gramatickih struktura s naglaskom na koristenje pasiva, upravnog i
neupravnog govora, postavljanje pitanja, gerund te kondicionalnih re¢enica.

Osim poducavanja jezika struke, nasa katedra bavi se lekturom i prevodenjem
znanstvenih radova, strucne literature i ostalih dokumenata vaznih za provodenje
misijeivizije naseg fakulteta.




Alumni

UDRUGA TehnOS - UDRUGA BIVSIH STUDENATA I PRIJATELJA
PREHRAMBENO-TEHNOLOSKOG FAKULTETA OSIJEK

RjeSenjem Ureda drzavne uprave u Osjecko-baranjskoj Zupaniji od 25. oZujka 2011.
godine registrirana je Udruga bivsih studenata i prijatelja Prehrambeno-tehnoloskog
fakulteta Osijek sa sjedistem u Osijeku, Franje Kuhaca 20. Skraceni naziv Udruge je
TehnOS. Udruga je upisana u Registar udruga Republike Hrvatske.

Udruga je osnovana s ciliem o¢uvanja tradicije Prehrambeno-tehnoloskog fakulteta
Osijek, promicanja ugleda Fakulteta i inZenjerske struke, poboljsanja kvalitete
studiranja, unaprjedenja znanstvenog i stru¢nog rada, pruzanja pomoci sadasnjim
studentima u obavljanju struc¢ne prakse i zaposljavanja, ali i pomaganja ¢lanovima
Udruge ovisno o njihovim potrebama. Djelatnost Udruge je samostalno djelovanje u
ostvarivanju postavljenih ciljeva uz uc¢inkovitu suradnju s obrazovnim i znanstvenim
institucijama, komorama, trgovackim drustvima te drugim tijelima i organizacijama
koje su vezane uz prehrambenu tehnologiju, prehrambeno inZenjerstvo, primijenjenu
kemijuiekologijui/ilisrodna podrucja.

U okviru aktivnosti Udruge TehnOS odrZava se niz razli¢itih dogadanja: edukativnih
predavanja, javnih tribina, radionica, realizacija projekata, prezentacija knjiga,
struénih putovanjaisliéno.
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Sveuciliste Josipa Jurja Strossmayera u Osijeku
Prehrambeno - tehnoloski fakultet Osijek

F. Kuhaca 20, pp 709

31 000 Osijek

Hrvatska

tel: +385 (0)31 224 300
fax: +385 (0)31 207 115
office@ptfos.hr

www.ptfos.unios.hr



