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1. OPIS PREDMETA

1.1. Ciljevi predmeta:

Cilj predmeta je stjecanje znanja o svojstvima tehnolo$kih procesa i prehrambenih materijala koja ih €ine prikladnim za ne
destruktivne metode analiziranja. Studenti ¢e biti upoznati s medunarodnim organizacijama i standardima za ne
destruktivne metode analize te razliCitim ne destruktivnim i statistickim metodama analiza tehnoloskih procesa,
prehrambenih materijala.

1.2. Uvjeti za upis predmeta:

Nema uvijeta za upis predmeta

1.3. Ocekivani ishodi uenja za predmet:

- upoznati se s medunarodnim organizacijama i standardima za ne destruktivne i statisticke metode,

- kombinirati osnovna svojstva namirnicama koja omogucuju primjenu ne destruktivnih metoda,

- oblikovati skupove svojstava materijala i procesa za primjenu ne destruktivnih metoda analize,

- klasificirati ne destruktivne i statisticke metode i

- preporuciti primjenu mjerne opreme i racunalnih programa za provodenije ne destruktivnih mjerenja na odabranom
primjeru.

1.4. Sadrzaj predmeta

Medunarodne organizacije za ne destruktivne metode analize; Standardi za ne destruktivne metode analiza; Teorijske
osnove i primjena metoda; Svojstva prehrambenih materijala i procesa; Podjela metoda; Ne destruktivne i statisticke
metode u prehrambenoj tehnologiji i nutricionizmu; Primjer 1. Primjena u tehnologiji proizvodnie i prerade voca i povréa;
Primjer 2. Primjena u tehnologiji proizvodnje i prerade bradna; Primjer 3. Statisticke metode analize rezultata medu
laboratorijskih umjeravanja (ISO standardi); Internet poveznice i Rje¢nik pojmova. SEMINAR: Priprema literature, popisa
opreme i plana za provodenje ne destruktivne metode analize.

X predavanja X] samostalni zadaci
X] seminari i radionice (] multimedija i mreZa
1.5. Vrste izvodenja nastave [ viezbe [ laboratorij
(] obrazovanje na daljinu [X] mentorski rad
[] terenska nastava [ ] ostalo
1.6. Komentari

1.7. Obveze studenata:

[zraditi seminarski rad




1.8. Pracenje rada studenata

Pohadanje 0,5 | Aktivnost u nastavi Seminarski rad 3 | Eksperimentalni rad

nastave

Pismeni ispit Usmeni ispit 2,5 | Esej IstraZivanje

Projekt Kontl.nwrana provjera Referat Prakti¢ni rad
znanja

Portfolio

1.9. Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na zavrSnom ispitu ocjene od 1 do 5

Ocjena iz seminarskog rada i ocjena usmenog dijela ispita.

1.10. Obvezatna literatura (u trenutku prijave prijedloga studijskog programa)

Lelas V: Prehrambeno—tehnolo$ko inZenjerstvo 1, FiziCka svojstva hrane. Sveuiliste u Zagrebu, Golden marketing,

Tehnicka knjiga, Zagreb,2006.

Novinc Z; Halep A: Tehnicka dijagnostika i monitoring u industriji. Kigen, Zagreb, 2010.

1.11. Dopunska literatura (u trenutku prijave prijedloga studijskog programa)

Inzenjerski priruénik IP1 - Temelji inzenjerskih znanja. Skolska knjiga Zagreb, 1996.
Kuliié P, Lopac V: Elektromagnetske pojave i struktura tvari. Skolska knjiga Zagreb, 2003.
Piljac I: Senzori fizikalnih veliCina i elektroanaliticke metode. Media Print, Zagreb, 2010.

1.12. Broj primjeraka obvezatne literature u odnosu na broj studenata koji trenutacno pohadaju nastavu na predmetu

Naslov Broj primjeraka Broj studenata
Prehrambeno—tehnolo$ko inZenjerstvo 1, Fizi¢ka svojstva hrane, 2006 5
Tehnicka dijagnostika i monitoring u industriji, 2010 2
Elektromagnetske pojave i struktura tvari, 2003 2
Senzori fizikalnih veli¢ina i elektroanaliticke metode, 2010 2
InZenjerski prirucnik IP1 - Temelji inZenjerskih znanja, 1996 2
Mikrofoni, 1996 1

1.13. Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjeStina i kompetencija

Procedure, odnosno postupci provodenja odredenih aktivnosti vezanih uz pracenje, osiguranje i unaprjedenje kvalitete
studija provodit ¢e se sukladno vazeéem Priruniku za pracenje i osiguranje kvalitete visokog obrazovanja na Prehrambeno-

tehnoloSkom fakultetu Osijek.

Nositelj predmeta moze provoditi i druge nacine praéenja kvalitete ovisno o specifiénostima predmeta.




